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DAS KORNHAUS UND SEINE GESCHICHTE

Das Berner Kornhaus wurde 1711 bis 1718 erbaut und gilt als
eines der Hauptwerke des bernischen Hochbarocks. In den
drei Obergeschossen wurden Getreidevorrate gelagert, wah-
rend im Keller die Fasser mit Wein lagerten.

Zu Beginn des 19. verloren die Kornhauser ihre eigentliche
Funktion, da die Versorgung mit Lebensmitteln weitgehend pri-
vatisiert wurde. Nach etlichen Nutzungswechseln verpachtete
man den Kornhauskeller als Ausschankkeller. In den oberen
Geschossen entstand ein Museum und im Keller entstand erst-
mals eine Gastwirtschaft. Lediglich der Kornmarkt blieb am
angestammten Ort.

1893 bekam der Architekt Friedrich Schneider den Auftrag, den
hohen Gewolberaum in ein Festlokal umzugestalten.

Er baute die Holzgalerien ein, erschloss den Keller durch eine
imposante Treppe und plante eine einfache Wanddekoration.
1897 wurde ein Wettbewerb ausgeschrieben, mit dem Ziel, den
Keller mit einer bunteren Bemalung zu versehen.

Rudolf Minger, welcher den Wettbewerb initiierte, reichte
ebenfalls einen Vorschlag ein und bekam den Zuschlag.

So wurde der Kornhauskeller im Jugenstil mit allen Wappen
der Amter des Kanton Berns, den Sinnspriichen von Otto von
Greyerz, mit heimatlichen Liedbandern sowie heimischen
Blumen und Tieren bemalt.

Die Zusammenarbeit mit Bindella entstand, als 1998 von der
Stadt Bern ein Pachter fir die Umsetzung eines Gastronomie-
konzeptes gesucht wurde. Seither arbeiten Uber 80 Mitarbeiter
aus 20 verschiedenen Nationen im prunkvollen Kornhauskeller.

WEINKULTUR UND BINDELLA

Die Familienunternehmung Bindella, welche Gber 400 Weine
im Angebot lhrer Weinhandlung hat und ebenfalls ein eigenes
Weingut in der Toskana flhrt, sorgt daflr, dass der Wein auch
heute ein zentrales Thema im Kornhaus bildet.

Bei unserer Auswahl konzentrieren wir uns hauptsachlich auf

die klassischen Anbaulander Italien und Frankreich, bieten je-

doch auch eine grosse Auswahl an Schweizer Weinen an. Ver-
langen Sie unsere reichhaltige Weinkarte, besichtigen Sie den
offenen Weinkeller oder geniessen Sie gar eine Degustation.




WILLKOMMEN IM KORNHAUSKELLER

Feiern und geniessen Sie mit uns im kleinen Rahmen oder in der grossen Runde. Inspiriert von regionalen Produkten,
bieten wir Ihnen téglich ein feines Mittagsmeni sowie mittags und abends unser a la carte-Angebot an. Dazu wahlen
Sie den passenden Wein aus unserem sorgfaltig zusammengestellten Sortiment.

ANZAHL SITZPLATZE

Restaurant 220 Personen
Restaurant und Kornhauskeller Bar 450 Personen
(Bankettbestuhlung)

Restaurant und Kornhauskeller Bar 700 Personen

(Stehplatze)

OFFNUNGSZEITEN

Montag bis Samstag 11.30 bis 14.30 Uhr
17.30 bis 23.30 Uhr

Sonntag 12:00 bis 14.30 Uhr

ab Mitte Oktober bis Mitte Juni  17.30 bis 22.00 Uhr

Warme Kiche 11.30 bis 14,00 Uhr

17.30 bis 22.00 Uhr




Die eindrlckliche Bar mit ihren schonen Balkonen ladt zum Verweilen ein. Geniessen Sie mit Freunden, der Familie oder auch
geschaftlich ein Aperitif mit tollen Cocktail-Kreationen sowie den passenden Happchen im schonen Ambiente.

20 Personen
Lounge 160 Personen
Bar und Lounge stehend 350 Personen

Montag bis Donnerstag 17.00 bis 00.30 Uhr
Freitag 17.00 bis 02.00 Uhr
Samstag 17.00 bis 02.00 Uhr
Sonntag 14.00 bis 22.00 Uhr
ab Mitte Oktober bis Mitte Juni  14.00 bis 22.00 Uhr




IHR ANLASS IM KORNHAUS

Ob Familienfeier, Firmenanlass oder Hochzeit. Unsere Raumlichkeiten bieten die besten Voraussetzungen daflr. Sei es
im Kornhauskeller oder in der Kornhauskeller Bar, bestimmt finden wir das fiir Sie entsprechende Ambiente. Mit unse-
rem vielfaltigen Wein- und Spirituosenangebot haben wir ebenfalls die Moglichkeit eine Degustation durchzufiihren.
Gerne stehen wir lhnen bei der Planung Ihres Anlasses zur Seite und unterstltzen Sie professionell ganz nach ihren
Woiinschen.

Zaogern Sie nicht uns zu kontaktieren, gerne geben wir lhnen Auskunft Gber Konditionen und Rahmenbedingungen.

ORGANISATION ANLASSE UND BANKETTE:

Team Administration & Bankette
+41313277274

Kornhauskeller
Restaurant & Bar
Kornhausplatz 18
3011 Bern

T+41313277272
info@kornhaus-bern.ch
kornhaus-bern.ch



Marinierte Oliven, Gewurzmandeln, Grissini

Zusatzlich Rohschinken

CHF 26
Emmentaler Trockenfleisch
Emmentaler Landrauchschinken
Emmentaler Wurst
Rohspeck

Essiggurken, Silberzwiebeln, Kapern,
Senffrlichte, Feigensenf und Brot

Gerostete Gewlrzmandeln *
Tschipps brewbee
Marinierte Oliven *

Sbrinz Kase

Gemischte Crostini
(Ziegenkase, Tomaten, Hummus)

Gemusedips mit Krauterquarksauce *
Grissini mit Rohschinken

Schweizer Alpinen Lachs
auf Toast mit Dill-Senfsauce

*vegan moglich mit Abweichung
v vegetarisch
v+ vegan
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CHF 12

Vollkornbrot mit Roastbeef und
hausgemachter Sauce Tatar

Schweizer Alpinen Lachs
auf Toast mit Dill-Senfsauce

GemdUsedips mit Krauterquarksauce *

Berner Kasekuichlein mit Spinat und Lauch v
Schinkengipfeli

Fisch im Bierteig mit Knoblauchdip

Falafel mit Koriander-Joghurtdip *

Blumenkohl «Wings» & veganer Sauerrahmdip *

Saisonale Suppe
Pouletspiess mit Senfsauce
Kornhaus Duroc Schweins Wurst

Vollkornbrot mit lauwarmem Roastbeef

verschiedene Glacesorten
Pannacotta mit Friichtecoulis
Brownies

Mini Schwarzwalderwrfeln

Meringues mit Rahm
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Angebot gliltig bis 15.02.2027

Komponeten der einzelnen Menuvorschlage konnen auf Wunsch auch ausgetauscht werden.
4-Gang Menus sind auf Anfrage verfligbar. Gerne unterstitzen wir Sie bei der Auswahl.
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Marz, April, Mai

Preis pro Person: CHF 75.00
Preis vegetarisch pro Person: CHF 75.00

Seelander Spinatsalat * v
gerostete Baumnusse - Waldpilze -
Frihlingskrauter-Sauerrahm-Dressing

Schweizer Alpine Lachstranche
Sauce Hollandaise « Salzkartoffeln « Spinat

planted. Steak *
Romesco Sauce = saisonales Gemuse =
Polentaschnitte

Panna Cotta *V

Preis pro Person: CHF 78.00
Preis vegetarisch pro Person: CHF 72.00

Karotten-Vanille-Suppe *V
Lauchstroh

Rosa gebratenes Roastbeef
Sauce Béarnaise - saisonale Gemise -
Frihlingskartoffeln

Portobello-Pilzen Steak *V
Krauter-Sauerrahm - saisonales Gemuse -
Frihlingskartoffeln

Frihlings Dessert-Sinfonie *

saisonales Frichtekompott

Bieler Weissweinschaumsuppe v
mit Rostzwiebeln
CHF 12

Krauterfrischkasemousse auf Junggemiise-Carpaccio
mit Speckchips dazu Gartenkresse-Dressing
CHF 18

Barlauch-Risotto
mit saurtieren Morcheln
CHF 26

*Sainonale Menuempfehlung finden Sie auf Seite 12

Barnerwy aoc 58 Le Tre Vigne doc 64
Weingut Krebs, Bielersee Vecchia Masseria, Tecino

Gutedel Merlot

Leone Blend Terre Siciliane igt 58 Vigna San Francesco Sicilia doc 929
Tasca, Sicilia Tenuta Regaleali, Tasca

Sauvignon blanc, Catarratto, Pinot bianco Cabarnet Sauvignon

*vegan moglich mit Abweichung Angebot giiltig bis 15.02.2027

v vegetarisch
v+ vegan

Komponenten der einzelnen Menlvorschldge kénnen auf Wunsch auch ausgetauscht werden.
Fir weitere Empfehlungen , sind wir gerne fiir Sie da.



Preis pro Person: CHF 85.00

Preis vegetarisch pro Person: CHF 72.00

Melonen-Feta Salat

Minze - Rucola » gerdstete Baumnusse -

Krauter-Vinaigrette

Kalbsschnitzel

Bandnudeln - sautierte Eierschwammli

BandnudelnV

Eierschwammli - Lauch Rahm =

karamellisierter Ziegenkase

Sommerliches-Sinfonie *V

Juni, Juli, August

Preis pro Person: CHF 75.00

Preis vegetarisch pro Person: CHF 75.00

Datteltomaten mit schweizer Biiffelmozzarella * v

Basilikum « Balsamico-Dressing

Gebratener Alpsteinmaispoularde
Schalottenjus - saisonales Gemiise -

Rosmarinkartoffeln

Quinoa-Eintopf * v

Datteltomaten - Brokkoli = Minzpesto »

karamellisierte Limetten

Erdbeertriologie * v
Mariniert - Mousse » Parfait

Pikante Tomaten-Gurken-Kaltschale v

Rucolasalat mit Auberginerollchen v

gefiillt mit Ziegenfrischkase

Limonen-Ravioli v
mit Salbeibutter

*Sainonale Menuempfehlung finden Sie auf Seite 12

Gemella bianco Toscana igt
Bindella - Tenuta Vallocaia, Toscana
Sauvignon blanc

Chardonnay Barrique
Rebgut La Neuveville, Stadt Bern, Bern
Chardonnay

*vegan moglich mit Abweichung
v vegetarisch
v+ vegan

Kornhaus Wy
Weingut Krebs, Bielersee aoc
Pinot noir

Occhetti Langhe Nebbiolo doc V+
Prunotto, Piemonte
Nebbiolo

Cumaro Conero docg, Riserva
Umani Ronchi, Marche
Montepulciano

58

64

70

Angebot gliltig bis 15.02.2027

Komponenten der einzelnen Menlvorschldge kénnen auf Wunsch auch ausgetauscht werden.

Fir weitere Empfehlungen , sind wir gerne fiir Sie da.



Arveja Langhe doc Arneis

September, Oktober, November

Preis pro Person: CHF 89.00
Preis vegetarisch pro Person: CHF 75.00

Steinpilzschaumsuppe * Vv
Gerostete Pilze - Gewlrzstange

Am Stiick gegartes Entrecote
Café de Paris Sauce - Kartoffelgratin »
Romanesco - Mandeln

Waldpilz-Tofu - Quatroloni v
Salbeibutter » Cherry-Tomaten-Confit

Apfelkiichlein v
Vanillecreme « Zimt

Preis pro Person: CHF 75.00
Preis vegetarisch pro Person: CHF 75.00

Rucolasalat
Birne » Walnisse = Frischkase

Kalbsunterspahlt im Krautermantel
Balsamicojus = Saisongemuse = Pilawreis

Gefiillter Butternuss Kiirbis * v
Ricotta Spinat Fullung « Joghurt-Krautersauce =
Pilawreis

Marronimousse * v
Rotweinfeigenkompott

Marronicremesuppe v
mit Krautercro(itons

CHF 12

Carpaccio vom Schweizer Rind
mit marinierten Feigen, Parmesan und Krautervinaigrette

CHF 22

Pilz-Ricotta-Ravioli v
an Rosmarin-Butter

CHF 20

*Sainonale Menuempfehlung finden Sie auf Seite 12

58

Prunotto, Piemonte

Arneis

Terre a
Louis B

Boire Epesses, Lavaux aoc 65

ovard, Vaud

Chasselas

Petite Arvine de Molignon

66

«Les Pyramides» Valais aoc Adrian & Diego Mathier,
Valais Petite Arvine

* vegan

v vegetarisch

v+ vegan

maoglich mit Abweichung

Terre di San Leonardo 62
Vigneti delle Dolomiti rosso igt

San Leonardo, Trentino

Cabernet Sauvignon, Merlot, Carmenére
Insoglio del Cinghiale Tosana igt 64
Tenuta di Biserno, Toscana
Syrah, Merlot, Cabernet franc,
Cabernet Sauvignon, Petit Verdot
Villa Gresti di San Leonardo 72
Vigneti delle Dolomiti rosso igt, Trentino

Merlot, Cabarnet Sauvignon, Carmenére

Angebot gliltig bis 15.02.2027

Komponenten der einzelnen Menlvorschldge kénnen auf Wunsch auch ausgetauscht werden.

Fir weitere Empfehlungen , sind wir gerne fiir Sie da.



Dezember, Januar, Februar

Preis pro Person: CHF 90.00
Preis vegetarisch pro Person: CHF 75.00

Nusslisalat * v
Ei » Granatapfelkerne - Haus-Dressing « Croutons

Schweizer Rinds- und Kalbsfilet
Sauce béarnaise « Pastinakenplree- Honigriiben

Wirsing-Roulade ¥
Geflllt mit Waldpilzen und Linsen =
Pastinakenpuree » Honigriben

Dunkles Schokoladenmouse
Orangen » Zimt

Preis pro Person: CHF 86.00
Preis vegetarisch pro Person: CHF 75.00

Kartoffel-Lauch-Suppe * Vv
Krautercroutons

Kalbssteak am Stiick niedergegart
Krauterjus = Schmelzkartoffeln = griine Bohnen

planted. - Waldpilzragout * v
Schmelzkartoffeln = griine Bohnen

Apfel Crumble Cheesecake * v
Vanillesauce

Pastinakensuppe * v
mit Topinamburchips

Randen-Carpaccio v
gebratene Krauterseitlinge, Sbrinz Kase

Gefiillte Ravioli v
serviert mit Belper Knolle

*Sainonale Menuempfehlung finden Sie auf Seite 12

Leone Blend Terre Siciliane igt 58
Tasca, Sicilia
Sauvignon blanc, Catarratto, Pinot bianco

Gemella bianco Toscana igt . 62
Unser Eigenbauwein aus Vallocaia

Tenuta Vallocaia, Toscana

Sauvignon blanc

Chardonnay Barrique Rebut La Neuveville 69
Stadt Bern, Bern
Chardonnay

*vegan moglich mit Abweichung

Villa Gresti di San Leonardo 72
Vigneti delle Dolomiti rosso igt, Trentino
Merlot, Cabarnet Sauvignon, Carmenere

Masseria Maime Salento igt 75
Tormaresca, Puglia
Negroamaro

Marchese Antinori Chianti classico docg, Riserva 89

Tenuta Tignanello - Marchesi Antinori, Toscana
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Pinot noir

Angebot gliltig bis 15.02.2027

v vegetarisch Komponenten der einzelnen Menlvorschldge kénnen auf Wunsch auch ausgetauscht werden.

v+ vegan

Fir weitere Empfehlungen , sind wir gerne fiir Sie da.
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Preis pro Person: CHF 85.00

Preis vegetarisch pro Person: CHF 78.00

Seelander Spargelcrémesuppe v
Barlauchknusper

Niedergegartes Kalbssteak

Sauce Maltaise « gemischte Spargel -

neue Kartoffeln

Spargel-Perlgraupenrisotto v
Burrata » karamellisierte Cashew

Rhabarber-Erdbeere Kompott * v
Vanilleglace

Preis pro Person: CHF 85.00

Preis vegetarisch pro Person: CHF 75.00

Kiirbis-Orangencremesuppe * v
gerostete Kirbiskerne

Grilliertes Rehschnitzel

Wacholderbeerensauce - Apfel-Rotkraut -

Marroni = Spatzli

Hausgemachte Spatzli v

Apfel-Rotkraut « Marroni «» Rosenkohl - Waldpilzsauce

Creme brilée v
Sauerrahmglace

*vegan moglich mit Abweichung

Preis pro Person: CHF 85.00
Preis vegetarisch pro Person: CHF 72.00

Seelander Blattsalat * v

Sommersalat - Gartenkresse - Karotten « Gurken «
gerostete Kerne = KrautercroGtons - Hausdressing

Grilliertes Alpinen Lachssteak
Spinat - Bandnudeln « Zitronenbutter

Grillierter Bio-Tofu v
Ratatouille GemUse, Polenta, Thymianjus

Griechisches Joghurtmousse v
mit Honig und Beeren

Preis pro Person: CHF 90.00
Preis vegetarisch pro Person: CHF 85.00

Getriiffeltes Frischkdasemousse
auf einem Randencarpaccio = Rapsol-Dressing

Rindsfiletwiirfel
Bandnudeln - Triffelsauce - Blattspinat

Tortelloni gefiillt mit Baumnuss-Triiffelcréme v
gerostete Pilze - Butternusskdrbis « Pilzsauce

Winter-Dessert-Sinfonie * v

Angebot gliltig bis 15.02.2027

v vegetarisch Komponenten der einzelnen Menlvorschldge kénnen auf Wunsch auch ausgetauscht werden.

v+ vegan

Fir weitere Empfehlungen , sind wir gerne fiir Sie da.
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*vegan moglich mit Abweichung

v vegetarisch
v+ vegan

Fur Veranstaltungen ab 30 Personen
bieten wir zudem folgende Erganzungen an:

CHF 35

Saisonaler Fruchtsalat *
Tiramisu
weisses & dunkles Schokoladenmousse *
Panna Cotta mit saisonale Friichtekompott *
Gebrannte Creme mit Mandel
Meringues mit Rahm
Cremeschnitte
Zitronentarteletten
Rleblitorte
Frichtestreuselkuchen
«Kornhaus»-Apfelstrudel mit Vanillesauce
Hausgemachte Brownies
Muffins
Mini Schwarzwalderwdirfel
verschiedene Glacesorten mit Toppings und Waffeln
Geflllte Windbeuteln

3 Sorten Kase

Komponenten der einzelnen Meniivorschlage konnen auf Wunsch auch ausgetauscht werden.
Fir weitere Empfehlungen , sind wir gerne fiir Sie da.

Angebot gliltig bis 15.02.2027
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Fur das lockere Beisammensein empfehlen wir
unser Stehdinner auf der Galerie Bar.

Das Angebot variiert nach Saison
und ist ab 20 Personen moglich.
Teilweise werden Speisen als fliegend
und teilweise auf Buffet serviert.

CHF 60

kalte und warme Apéro-Happchen
1 Fleischhauptgang
1veganer Hauptgang
1 Sattigungsbeilagen & Saisonales Gemuise

3 Sorten Kornhaus Dessert-Variation

CHF 75

Verschiedene angemachte Salate und kalte & wame Apéro-Happchen
1 Fleischhauptgang
1 veganer Hauptgang
2 Sattigungsbeilagen & Saisonales Gemuse

5 Sorten Kornhaus Dessert-Variation

CHF 85

Verschiedene angemachte Salate, kalte Vorspeisenplatten
1 Fischhauptgang
1 Fleischhauptgang
1 veganer Hauptgang
2 Sattigungsbeilagen & Saisonales Gemuse

6 Sorten Kornhaus Dessert-Variation & Kasebuffet

*vegan moglich mit Abweichung Angebot giiltig bis 15.02.2027

v vegetarisch Komponenten der einzelnen Menlvorschldge kénnen auf Wunsch auch ausgetauscht werden.
v+ vegan Fir weitere Empfehlungen , sind wir gerne fiir Sie da.
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Kornhauskeller Restaurant & Bar
Bindella terra vite vita SA

Als Grundlage gilt die unterzeichnete Reservations- / Auftrags-
bestatigung bzw. der Vertrag.

Provisorische Reservationen werden maximal 10 Tage blockiert.
Danach behalten wir uns das Recht vor, die Reservation freizu-
geben.

Die Speise- sowie Weinauswahl muss bis spatestens 14 Arbeits-
tage vor dem Anlass definiert werden. Erfolgt keine Mitteilung
innerhalb dieser Frist, stellen wir [hnen gerne eine Alternative vor.

Die definitive Personenanzahl muss bis spatestens 48 Stunden
vor dem Anlassbeginn gemeldet werden. Sie gilt als Grundlage
der Rechnungsstellung.

Ab 3 Werktagen vor dem Anlass stellen wir das gewahlte Ment zu
100 Prozent der zuletzt gemeldeten Personenanzahl in Rechnung.
Abweichende Regelungen bedlrfen unserer Absprache und
schriftlichen Bestéatigung.

Preisanderungen aufgrund von Teuerungen bleiben vorbehalten.
Samtliche Preise sind in CHF aufgeflihrt und verstehen sich
inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Bei grosseren Veranstaltungen behalten wir uns das Recht vor,
eine Anzahlung von bis zu einem Drittel des zu erwartenden
Umsatzes zu verlangen. Die Reservation ist in diesem Fall erst
verbindlich nach Eingang der Zahlung.

Fir jeden Anlass wird eine Rechnung erstellt. Diese ist innerhalb
der gewahrten Zahlungsfrist zu begleichen.

Einzelinkasso ist bis zu einer Gruppengrosse von 10 Personen
moglich. Bei Gruppen mit mehr als 20 Personen bitten wir um
Zahlung per Rechnung. Rechnungen ab CHF 500 versenden wir
nur an Schweizer Rechnungsadressen. Firmen mit Sitz im Aus-
land bitten wir, vor Ort zu bezahlen.

Geht die Veranstaltung (ber die regularen Offnungszeiten hinaus,
berechnen wir einen Nachtzuschlag von CHF 40 pro Mit-
arbeitendem und angefangene Stunde.

Die behérdlich vorgeschriebene Schliessungszeit ist unbedingt
einzuhalten. Der Arbeitseinsatz unserer Mitarbeitenden endet 1
Stunde nach der Schliessung.

Die Festlegung der Anzahl Mitarbeitender erfolgt durch uns und
wird den Anforderungen der Veranstaltung angepasst.

Der Kunde lbernimmt die Haftung fir samtliche Schéden an
Raumen, Einrichtungen, Mobiliar und Aussenanlagen. Fir mit-
gebrachte Gegenstande ibernehmen wir im Falle von Verlust
oder Beschadigung keine Haftung.

Erfordert eine aussergewohnliche Verschmutzung eine Sonder-
reinigung oder zusatzliche Kehrichtabfuhren, stellen wir den
Mehraufwand in Rechnung.

Tickets flr Veranstaltungen in unserem Restaurant sind je nach
Event Uber Eventfrog oder direkt im Restaurant erhaltlich.

Mit dem Ticketkauf erhalt der Kaufer das einmalige Recht auf
Eintritt sowie die im Ticket angegebenen Leistungen flr das Event
am festgelegten Datum und zur angegebenen Zeit.

Eine Rickgabe oder ein Umtausch von Tickets ist grundsatzlich
ausgeschlossen - auch bei Eventausfallen oder hoherer Gewalt.
Bei Terminverschiebungen behalten Tickets ihre Giiltigkeit fir den
neuen Termin.

Absagen oder wesentliche Anderungen miissen uns méglichst
frihzeitig und schriftlich mitgeteilt werden.

Bei Absagen weniger als 30 Tage vor der Veranstaltung behalten
wir uns das Recht vor, 30 Prozent des Offertenbetrags in Rech-
nung zu stellen.

Bei Absagen bis zu 14 Tagen vor der Veranstaltung berechnen wir
60 Prozent des Offertenbetrags.

Bei Absagen innerhalb von 14 Tagen vor der Veranstaltung wird
der volle Betrag (100 Prozent) in Rechnung gestellt.

Als Betrieb der Bindella-Gruppe schenken wir grundsatzlich keine
mitgebrachten Weine aus.

In Ausnahmefallen berechnen wir fiir mitgebrachten Wein pro
75 cl Flasche ein Zapfengeld von CHF 35.

Der Vertrag unterliegt dem schweizerischen Recht.
Gerichtsstand ist Zurich.
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Diese Allgemeinen Geschaftsbedingungen (AGB) gelten fir die
exklusive Vermietung des Kornhauskeller Restaurant & Galerie Bar
und den damit zusammenhangenden Detailvertrag flir obenstehende
Veranstaltung, ausgerichtet durch den Kunden. Abweichende
Geschaftsbedingungen des Kunden haben keine Glltigkeit.

Der Veranstalter behélt sich Anderungen und Ergénzungen dieser
Regelungen vor. Mdgliche Anderungen und Ergénzungen erhalten
Gultigkeit durch die Veroffentlichung auf dieser Internetseite oder auf
der Veranstaltungsseite kornhaus-bern.ch

Mit der unterzeichneten Offerte gilt der Vertrag als abgeschlossen.
Die Unterschrift kann auch per Mail digital erfolgen. Sollte die Offerte
innerhalb zwei Wochen nach dem Ausstellungsdatum nicht unter-
zeichnet retourniert werden, wird dies automatisch als nicht gultig
angesehen.

Um im Kornhauskeller eine Veranstaltung mit einer geschlossenen
Gesellschaft durchzuflihren, muss ein minimaler Umsatz auf Speisen
und Getranken erreicht werden. Die Miete der Lokalitat, die Nutzung
der Einrichtung in Ublichem Rahmen und die Kosten fiir das Personal
sind in der Regel inkludiert. Bei der Umsatzgarantie handelt es sich
nicht um einen Pauschalbetrag. Wird die Mindestumsatzgarantie
nicht erreicht, wird die Differenz zur Garantie durch den Kornhaus-
keller aufgebucht und in Rechnung gestellt. Wird die Mindestumsatz-
garantie Uberschritten, wird derjenige Betrag in Rechnung gestellt, flr
den Speisen und Getranke konsumiert wurden (Verrechnung nach
Konsumation). Die Hohe der Mindestumsatz-garantie variiert je nach
Monat und Wochentag.

Drittleistungen sowie Ubermassiger Dienstleistungsaufwand und
Administrationsaufwand gehdren nicht zum Mindestumsatz und
werden dem Veranstalter zusatzlich verrechnet. Drittleistungen sowie
zusatzliche Dienstleistungen finden Sie unter Absatz 9.

Im Mindestumsatz kann das Restaurant inklusive der Bar bis
00:30 Uhr kostenlos genutzt werden. Sollte eine Verlangerung des
Fests gewlinscht sein, muss dies im Vorfeld mitgeteilt werden.
Angebrochene Stunden haben Nachtzuschlag und Mehrkosten zur
Folge.

Das Kornhaus behélt sich vor, bei Vertragsabschluss eine Voraus-
zahlung bis zu 50% des zu erwartenden Umsatzes zu verlangen. Die
Reservation ist in diesem Falle erst verbindlich nach dem Eintreffen
der Zahlung.

Tritt der Veranstalter vom Vertrag zurtick, behalt sich das Korn-
haus, ohne anders lautende Vereinbarung, vor, eine Umtriebsentscha-
digung in Rechnung zu stellen. Die entstehende Schadenersatzpflicht
umfasst die Mieten und die in Aussicht stehenden Verpflegungs-
leistungen sowie die administrativ erbrachten Leistungen, reduziert
um die zum Annullationszeitpunkt nicht anfallenden Kosten (Basis: zu
diesem Zeitpunkt bekannte Personenzahl).

Hierbei gelten folgende Ansétze:

« 4 Monaten vor Veranstaltung = 50%
+ 3 Monaten vor Veranstaltung = 100 %

Bei mehrtagigen Anlassen gilt die Frist vom ersten Tag.

Bei Blhnen- und Grossanlassen teilweise von Amts wegen not-
wendig. Die Kosten hierfir werden dem Veranstalter nach Aufwand
verrechnet. Die Notausgange sind zwingend frei zu halten.

Die Speise- sowie Weinauswahl muss bis spatestens 1 Monat vor
dem Anlass definiert werden. Erfolgt keine Mitteilung innerhalb dieser
Frist, stellen wir Ihnen gerne eine Alternative zusammen.

Die definitive Personenanzahl muss bis spatestens 7 Tage vor
dem Anlass gemeldet werden. Sie gilt als Grundlage der Rechnungs-
stellung.

Ab 6 Werktagen vor dem Anlass stellen wir das gewahlte Menl zu
100 Prozent der zuletzt gemeldeten Personenanzahl in Rechnung.
Abweichende Regelungen bedlrfen unserer Absprache und schrift-
lichen Bestéatigung


https://kornhaus-bern.ch/

Bei einer geschlossenen Gesellschaft wird der Einsatz eines Sicher-
heitsdienstes vorausgesetzt. Dies aus Griinden der Personen-
sicherheit, des Objektschutzes, des Brandschutzes und dem damit
verbundenen Sicherheitsdispositiv im Notfall des Kornhauses. Die
externe Firma Protection Group ist am Objekt ausgebildet und bietet
den oben erwahnten Schutz lickenlos an. Andere Sicherheitsfirmen
missen von uns bewilligt werden.

Bei Anlassen bis 200 Personen sind mindestens 2 Mitarbeiter nétig,
ab einem Einsatz Uber 5 Stunden zusétzlich eine weitere Person zur
gesetzlichen Pausenabldsung. Bei Anlassen Gber 200 Personen sind
mind. 3 Personen im Einsatz. Kosten pro Stunde CHF 62/Person
(exkl. gesetzlicher MwSt.). Es wird in ¥4 Stunden abgerechnet.

Pro Mitarbeiter und angebrochene Stunde wird ein Nachtzuschlag ab
00:30 Uhr von CHF 45/h verrechnet. Unbedingt gilt es, die von Amts
wegen auferlegte Schliessung bis 02.30 Uhr einzuhalten (in diesem
Falle ist das Dienstende der Mitarbeiter 03.30 Uhr). Die Anzahl der
bendtigten Mitarbeiter obliegt dem Kornhaus und wird den Bedyirf-
nissen angepasst.

Sollte ein Ausklang/ Afterparty gewlinscht sein, so findet dies auf der
Galerie Bar statt. Gerne bereiten wir Ihnen hier einen Tanzflache vor.
Die Konsum- und Zahlungsmodalitat wird definiert.

Unser Hausanlage ist mit Spotify verbunden. Sie dlrfen uns Ihre Play-
list zusenden oder es besteht die Moglichkeit, einen DJ zu buchen.

Wir bereiten flir Sie MenUkarten kostenfrei vor. Unsere MenUkarten
sind A4 gefaltete Bogen, die auf Wunsch mit Titel, Logo sowie maxi-
mal 2 Sprachwlinschen vorbereitet werden. Bei weiteren Spezial-
wiinschen wird nach Aufwand zuséatzlich verrechnet.

Die Tischordnung gilt es mit uns zu definieren. Wird eine Biihne
benotigt, umfasst die maximale Kapazitat sitzender Gaste im Keller
rund 220 Personen. Weitere Gaste konnen auf der Galerie mit bester

Sicht in den Keller platziert werden. Die Gesamtkapazitat betragt je
nach gewtinschter Tischform rund 450 Personen sitzend. Bei kurz-
fristigen Anderungen der Tischordnung und Umbauten kann der
Kornhauskeller fir den Aufwand zusatzliche Kosten in Rechnung
stellen.

Eine Garderobe wird von uns kostenlos zur Verfiigung gestellt und
am Anfang der Veranstaltung betreut. Sollte eine durchgehende
Betreuung gewtnscht sein, ist mit Mehrkosten zu rechnen. Da die
Garderobe offen ist, kann kein kompletter Diebstahlschutz gewahrt
werden.

Die Tische sind weiss eingedeckt. Auf jedem Tisch steht ein Teelicht-
glas. Falls Sie weitere Dekorationen wiinschen, organiserieren wir
dies gerne zu einem Aufpreis.

» Blihne 3 x 2 Meter (4 Elemente) 50cm hoch - CHF 200
= Blihne 3 x 4 Meter (6 Elemente) 50cm hoch - CHF 300
«» Blihne 4 x 4 Meter (8 Elemente) 50cm hoch - CHF 400

« 1 Mikrofon mit 4 Lautsprechern - CHF 300 (inkl. 10min Erklarung vor
dem Anlass durch Haustechniker)
Jedes weitere Mikrofon - Aufpreis von CHF 100

» Zusatzliches Mischpult - CHF 150

» Beamer und Leinwand - CHF 350 (inkl. 10 Minuten Erklarung
vor dem Anlass durch Haustechniker)

Alles inkl. Auf- und Abbau.

Weitere Dienstleistungswiinsche wie Fotobox, Dekoration usw. orga-
nisieren wir [hnen gerne gegen einen Aufpreis.
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