MENU D'HIVER

ENTREES

SOUPE DE MARRONS V
Truffe noire d’hiver

CARPACCIO DE BOEUF
Truffe noire d’hiver

SALADE DOUCETTE AU RIS DE VEAU
Noix de Grenoble caramélisées et Pleurotes

PLATS PRINCIPAUX

TAGLIATELLES v+
Truffe noire d’hiver

COTELETTES DE VEAU 350g

Truffe noire d’hiver, Risotto au vin blanc bernois

FILET DE BCGEUF AUX TRUFFES NOIRES DE BOURGOGNE BERNOIS
Epinards en branches, jus de truffe, tagliatelles au beurre

GRILLADES DE POISSON SUISSE ET CREVETTES
Beurre au basilic, épinards en branches, riz sauvage

DESSERT

PRUNES AU VIN CHAUD
Glace a la cannelle ¢

FR

DEMI NORMAL

32

32

Pour plus d'informations sur les allergénes dans les différents plats, veuillez vous adresser a nos collaborateurs.
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Tous les prix en CHF, TVA incluse/874/11.25



