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SILVESTER MENU  
CHF  165.–

Amuse Bouche 
•••

Duett vom Reh
Hausgemachte Terrine, Carpaccio, Feigen-Preiselbeerchutney, pikanter Nusskrokant

•••
Tomatenconsommé

Steinpilzragout, Basilikum
•••

Champagnerrisotto
Gebratene Alpine-Lachstranche, Basilikum-Walnusspesto

•••
Variation vom Rinds- & Kalbsfilet

Trüffelsauce, Dauphinekartoffeln, Wirsingköpfchen
•••

Silvester Dessert- & Käsebuffet

VEGANES SILVESTER MENU  
CHF  165.–

Amuse Bouche 
•••

Randencarpaccio
veganes Frischkäsemousse, Steinpilze,  

Feigen-Preiselbeerchutney, pikanter Nusskrokant
•••

Tomatenconsommé
Artischockenwürfel, Basilikum

•••
Champagnerrisotto

grilliertes Bio-Tofumedaillon, Basilikum-Walnusspesto
•••

planted. Geschnetzeltes
Trüffelsauce, Dauphinekartoffeln, Wirsingköpfchen

•••
Silvester Dessert- & Käsebuffet


